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Verwöhnbuffet 
 
 
 

Kleine Vorspeisen 
Geflügelbrühe mit feinen Gemüsestreifen und Grießnocken (A1) 

Tomate-Mozzarella-Platte (6, 7)  

bunter Salat mit Fetakäse und Dressing (G) 

Räucherfischplatte mit Meerrettich (9, D) 

 
Hauptgerichte   

Schweinefilet auf Rahmchampignons (G, L) 

Zanderfilet auf Paprikarahm (D, G) 

gebratene Entenbrust auf Orangensauce (A1) 

geschmorte Rinderbäckchen mit Rotweinsauce (L, I) 

Kräutermaispoularde 
 

Beilagen 
Rosmarinkartoffeln  

hausgemachte Herzoginkartoffeln 

Reis 
Wildmischreis 

frisches Marktgemüse 
 

Desserts 
Panna Cotta mit Früchten der Saison (G) 

Mango-Joghurt-Mousse 

Obstplatte 
Käsevariationen mit frischgebackenem Brot und Butterplatte 

 
 
 

ab 37,50 € pro Person 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Zusatzstoffe/andere Inhaltsstoffe 
  1 mit Farbstoff 
  2 mit Konservierungsstoff 

3 mit Nitritpökelsalz 
4 mit Phosphat 
5 mit Geschmacksverstärkern 
6 mit Antioxidationsmittel 
7 mit Süßungsmittel(n) 
8 enthält eine Phenylalaninquelle 

9 geschwefelt 
10 geschwärzt 
 11 koffeinhaltig 
12 chininhaltig 
13 gentechnisch verändert 
 
Allergene 
A1 enthält Weizen 
A2 enthält Roggen 

A3 enthält Gerste 
B enthält Krebstiere 
C enthält Ei/ Eibestandteile 
D enthält Fisch/Fischerzeugnisse 
E enthält Erdnüsse 
F enthält Soja 
G enthält Milch/Milchbestandteile 

H1 enthält Mandeln 
H2 enthält Haselnüsse 

H3 enthält Walnüsse 
I enthält Sellerie 
J enthält Senf 

K enthält Sesam 
   L enthält Schwefeldioxid/Sulfite 
M enthält Lupine 
N enthält Weichtiere 


